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FIG. 1

(57) Abstract : -The invention concerns a culinary article (2) comprising at least one shank (21) extending outwards in a substantial -
ly horizontal plane and in which an opening (22) is formed, said culinary article (2) comprising a removable handle (1) that extends
along a longitudinal axis (13) and comprises, at one end, a nose (12) that can be inserted into said opening (22) to assemble the
handle (1) to the shank (21) by pivoting. -According to the invention, the nose (12) comprises a first bearing surface (17, 18, 117,
118) that engages with an inner wall (24, 124) of the opening (22) to immobilise the handle (1) on the shank (21) along the longitu -
dinal axis (13) when the handle (1) is assembled on the shank (21), and the nose (12) comprises a second bearing surface (15) which
engages with the shank (21) to generate, on the nose (12), a force along the longitudinal axis (13) proportional to the torque exerted
by the weight of the culinary article (2), said force pressing the first bearing surface (17, 18, 117, 118) against the inner wall (24,
124) of the opening (22).

(57) Abrégé :
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-L'invention concerne un article culinaire (2) comprenant au moins une anse (21) s'étendant vers l'extérieur dans un plan sensible -
ment horizontal et dans laquelle est ménagée une ouverture (22), ledit article culinaire (2) comportant une poignée (1) amovible
s'étendant selon un axe longitudinal (13) et comportant a une extrémité un bec (12) susceptible d'étre introduit dans ladite ouver -
ture (22) pour assembler la poignée (1) sur l'anse (21) par pivotement. -Conformément a l'invention,le bec (12) comporte une pre -
miére surface d'appui (17, 18, 117, 118) coopérant avec une paroi interne (24, 124) de l'ouverture (22) pour immobiliser la poi-
gnée (1) sur l'anse (21) selon l'axe longitudinal (13) lorsque la poignée (1) est assemblée sur I'anse (21) et en ce que le bec (12)
comporte une deuxiéme surface d'appui (15) qui coopére avec l'anse (21) pour générer sur le bec (12) un effort suivant l'axe longi -
tudinal (13) proportionnel au couple exercé par le poids de l'article culinaire (2), ledit effort permettant de plaquer la premiére sur-
face d'appui (17, 18, 117, 118) contre la paroi interne (24, 124) de l'ouverture (22).
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ARTICLE CULINAIRE MUNI D’UNE ANSE ET D’'UNE POIGNEE AMOVIBLE

La présente invention se rapporte au domaine technique général des articles
culinaires comprenant au moins une anse s'étendant vers [I'extérieur et

comportant une poignée amovible.

Il est connu, du brevet US1268089, un article culinaire comprenant une anse
s'étendant vers l'extérieur dans un plan sensiblement horizontal et dans laquelle
est ménageée une ouverture. L’article culinaire comporte une poignée amovible
s'étendant selon un axe longitudinal et comprend a une extrémité un bec
susceptible d'étre introduit dans I'ouverture pour assembler la poignée sur I'anse
par pivotement. La poignée comprend un dispositif de verrouillage comportant un
verrou mobile entre une premiére position d’accouplement de la poignée sur
I'anse, dans laquelle le verrou est agenceé sous I'anse et une deuxiéme position de
désaccouplement dans laquelle le verrou est a coté de I'anse. Le dispositif de
verrouillage comporte un bouton de manceuvre du verrou, agence sur le corps de

préhension.

Une telle poignée présente I'avantage de permettre de désaccoupler facilement la
poignée de I'article culinaire lorsque celui-ci est chauffé évitant ainsi de chauffer la

poignee.

Cependant, un jeu mécanique conseéquent est nécessaire entre le bec et
I'ouverture pour permettre une introduction facile de la poignée. Ainsi un tel
dispositif de préhension présente l'inconvénient de ne pas permettre une parfaite
immobilisation de la poignée, notamment selon 'axe longitudinal de la poignée
mais également suivant un axe horizontal transversal a I'axe longitudinal de la

poignée.

Le but de la présente invention est de remédier aux inconvénients précités et de

proposer un article culinaire présentant une ergonomie optimisée pour permettre a
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I'utilisateur de le manipuler facilement, en toute sécurite.

Un autre but de l'invention est de proposer un article culinaire comportant une

poignée amovible qui soit de conception simple et économique a mettre en ceuvre.

Un autre but de I'invention est de proposer un article culinaire qui puisse étre

rangé facilement.

Ces buts sont atteints avec un article culinaire comprenant au moins une anse
s'étendant vers l'extérieur dans un plan sensiblement horizontal et dans laquelle
est ménagée une ouverture, 'article culinaire comportant une poignée amovible
s'étendant selon un axe longitudinal et comportant a une extrémité un bec
susceptible d'étre introduit dans I'ouverture pour assembler la poignée sur I'anse
par pivotement, le bec comportant une premiére surface d’appui coopérant avec
une paroi interne de I'ouverture pour immobiliser la poignée sur I'anse selon I'axe
longitudinal lorsque la poignée est assemblée sur I'anse et le bec comportant une
deuxieme surface d’appui qui coopére avec I'anse pour générer sur le bec un
effort suivant I'axe longitudinal proportionnel au couple exercé par le poids de
I'article culinaire, ledit effort permettant de plaquer la premiére surface d'appui

contre la paroi interne de 'ouverture.

La mise en pression de la premiére surface d’appui contre une paroi interne de
'ouverture de I'anse a l'aide de l'effort induit par la deuxiéme surface d’appui
permet de supprimer le jeu selon I'axe longitudinal de la poignée agencée sur

'anse.

De plus, I'effort selon I'axe longitudinal généré par la deuxiéme surface d’appui,
permettant de plaquer la premiére surface d’appui contre la paroi interne de
I'ouverture est proportionnel au poids de l'article culinaire. Ainsi, plus l'article

culinaire contient d’aliments, plus I'effort de maintien est important.

L’absence de jeu selon 'axe longitudinal entre I'anse et la poignée lors des
manipulations de ['article culinaire permet d’améliorer I'ergonomie et la qualité

percue par l'utilisateur.
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Avantageusement, la premiére surface d’appui comporte une premiére partie non
paralléle et non perpendiculaire a I'axe longitudinal, la premiére partie coopérant
avec la paroi interne de I'ouverture, de forme complémentaire a la forme de la
premiére partie, pour immobiliser la poignée sur l'anse dans une direction
transversale a I'axe longitudinal, incluse dans le plan horizontal lorsque la poignée

est assemblée sur I'anse.

Cette disposition permet de supprimer les jeux transversaux a I'axe longitudinal de
la poignée agenceée sur I'anse. En effet, la premiére partie de la premiére surface
d’appui, non paralléle et non perpendiculaire a I'axe longitudinal, s’emboite et vient
en appui contre la paroi interne de I'ouverture, la paroi interne de I'ouverture ayant

une forme complémentaire a la forme de la surface d’appui.

Ainsi, I'absence de jeux transversaux a I'axe longitudinal en plus de I'absence de
jeu selon l'axe longitudinal entre I'anse et la poignée lors des manipulations de
I'article culinaire permet d’améliorer I'ergonomie et la qualité percue par

I'utilisateur.

De préférence, la premiére partie de la premiere surface d’appui est décallée par
rapport a I'axe longtudinal et la premiére surface d’appui comporte une deuxiéme

partie, symeétrique de la premiere partie par rapport a I'axe longitudinal.

Cette disposition permet d’obtenir un maintien équilibré de la poignée sur I'anse de
part et d’autre de I'axe longitudinal.

Avantageusement, les premiére et deuxiéme parties sont formées chacune par
une paroi s’étendant selon une direction verticale, perpendiculaire au plan

horizontal défini par I'anse.

Cette disposition permet de bloquer efficacement la poignée sur I'anse, les parois

étant perpendiculaires a la direction des jeux a supprimer.

De préférence, les premiéres et deuxiémes parties sont formées par deux parois

planes.

Cette disposition permet d'obtenir une premiére surface d’appui simple et
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économique a réaliser.

Avantageusement, I'angle formé par le plan passant par une des parois planes et
le plan passant par I'axe longitudinal, perpendiculaire au plan horizontal est
inférieur ou égal a 45°.

Cette disposition permet d’obtenir un emboitement avec un effet de coincement
des parois planes dans la paroi interne de I'ouverture et ainsi d’obtenir une bonne
immobilisation suivant une direction transversale a I'axe longitudinal de la poignée

sur I'anse.
De préférence, les deux parties sont formées par deux parois en arc de cercle.
Avantageusement, la premiére surface d’appui a une forme générale concave.

De préférence, la deuxiéme surface d’appui du bec est formée par une face
supérieure d’'extrémité inclinée par rapport a I'axe longitudinal et symétrique par
rapport a I'axe longitudinal, ladite face supérieure d’'extrémité coopérant avec une
face inférieure de I'anse de forme complémentaire a la forme de la face supérieure

d’extrémité.

Cette disposition permet de générer de maniere simple un effort sur le bec suivant
I'axe longitudinal proportionnel au couple exerceé par le poids de I'article culinaire.

De plus, une face supérieure d’extrémité inclinée par rapport a I'axe longitudinal
permet de faciliter I'introduction du bec dans 'ouverture lors de I'assemblage de la

poignée sur l'anse.

Avantageusement, la face supérieure d’extrémité est formée par une génératrice

coupant I'axe longitudinal en un méme point.

Ainsi, le bec de la poignée a une forme générale pointue. Cette disposition permet
donc une introduction encore plus facile du bec dans I'ouverture. Cette disposition
permet également un positionnement transversal a I'axe longitudinal du bec de la

poignée dans la face inférieure de I'anse.
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On comprendra mieux les buts, aspects et avantages de la présente invention,
d'aprés la description donnée ci-aprés d’'un mode particulier de réalisation de
l'invention présenté a titre d'exemple non limitatif, en se référant aux dessins

annexeés dans lesquels :

- la figure 1 est une vue d'’ensemble en perspective d’une poignée amovible
selon un mode particulier de réalisation de l'invention agencé sur une anse
d’un article culinaire,

- lafigure 2 est une vue en perspective de la poignée amovible et de I'anse de la
figure 1,

- la figure 3 est une vue de dessus de la poignée amovible de la figure 1
accouplée et bloquée sur I'anse de I'article culinaire,

- lafigure 4 est une vue partielle du dessous de la poignée de la figure 3,

- la figure 5 est une vue partielle du dessous de la poignée de la figure 3 selon
un autre mode de réalisation,

- la figure 6 est une vue en coupe de la poignée amovible suivant le plan de
coupe VI de la figure 3,

- lafigure 7 est une vue en coupe suivant le plan de coupe VI de la figure 3 de la
poignée amovible agencée sur l'anse, le verrou étant en position de
désaccouplement et I'organe de pincement étant en position de libération,

- lafigure 8 est une vue en coupe suivant le plan de coupe VI de la figure 3 de la
poignée amovible agencée sur l'anse, le verrou étant en position
d’accouplement et 'organe de pincement étant en position de blocage,

- lafigure 9 est un agrandissement d’un détail IX de la figure 7.

- lafigure 10 est un agrandissement d’un détail X de la figure 8.

Les figures 1 et 2 illustrent un article culinaire 2 comportant une calotte 4 munie
d’une paroi latérale 5 sur laquelle est rapportée une anse 21. L'anse 21 est fixée
sur la paroi latérale 5 notamment par deux rivets. L'anse 21 s’étend radialement
par rapport a la paroi latérale 5 dans un plan sensiblement horizontal, paralléle au
plan de pose de la calotte 4 et comporte une ouverture 22 qui s’étend
principalement dans une direction tangentielle a la paroi latérale 5.
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L’article culinaire 2 comporte une poignée 1 amovible s’étendant selon un axe
longitudinal 13 et comprenant a une extrémité un bec 12 destiné a coopérer avec
I'ouverture 22 pour assembler ou désassembler la poignée 1 de l'anse 21. La
poignée 1 comporte un corps de préhension 11 qui permet une fois la poignée 1

assemblée sur I'anse 21 de manipuler I'article culinaire 2.

Le bec 12 est introduit dans I'ouverture 22 par le dessus pour s’'assembler sur
I'anse 21 par basculement autour d’un axe de pivotement 14, transversal a 'axe
longitudinal 13 et compris dans le plan horizontal. Le bec 12 comporte une face
supérieure d'extrémité 15 inclinée qui coopére avec une face inférieure 23 de
I'anse 21 pour former un premier appui antérieur a I'axe de pivotement 14. Le bec
12 comporte une paroi d’appui inférieure 16 qui coopére avec une face supérieure
26 de I'anse pour former un deuxieéme appui postérieur a I'axe de pivotement 14.
Ainsi lors de la manipulation par 'utilisateur, le poids de l'article culinaire 2 crée un
couple autour de I'axe de pivotement 14 qui génére un premier effort sur le
premier appui et un deuxiéme effort sur le deuxi€éme appui de direction opposée.

Conformément aux figures 4 et 5, le bec 12 comporte une premiére surface
d’appui 17, 18, 117, 118, perpendiculaire a la paroi d’appui inférieure 16 et
coopérant avec une paroi interne 24, 124 de l'ouverture 22 pour immobiliser la
poignee 1 sur I'anse 21 selon I'axe longitudinal 13 et avantageusement egalement
dans une direction transversale a I'axe longitudinal, incluse dans le plan horizontal

lorsque la poignée 1 est assemblée sur I'anse 21.

Selon un premier mode de réalisation illustré a la figure 4, la premiére surface
d’appui comporte deux parois planes inclinées 17, 18 et symétriques par rapport a
I'axe longitudinal 13. L’angle formé par le plan passant par une des parois planes
inclinées 17, 18 et l'axe longitudinal est égal a 45°. Une paroi plane
perpendiculaire 19 a I'axe longitudinal relie les deux parois planes inclinées 17,
18. La paroi interne 24 de l'ouverture 22 a une forme complémentaire a la forme

de la premiere surface d’appui 17, 18.

Selon un deuxiéme mode de réalisation illustré a la figure 5, la premiére surface

d’appui comporte deux parois en arc de cercle 117, 118, symétriques par rapport
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a I'axe longitudinal et qui se prolongent respectivement par un rayon 119, 120 de
courbure inverse a la courbure des parois en arc de cercle 117, 118. La premiére
surface d’appui a une forme générale concave. La paroi interne 124 de I'ouverture
22 a une forme complémentaire a la forme de la premiére surface d’appui 117,
118.

Tel que visible aux figures 7 et 8, le bec 12 comporte une deuxiéme surface
d’appui formée par la face supérieure d'extrémité 15 inclinée qui coopere avec
I'anse 21 pour geneérer sur le bec 12 un effort suivant I'axe longitudinal 13
proportionnel au couple exercé par le poids de l'article culinaire. L'effort généré
permet de plaquer la premiére surface d’appui 17, 18 contre la paroi interne 24 de
I'ouverture. La face supérieure d'extrémité 15 inclinée du bec 12 a sensiblement
la forme de I'enveloppe extérieure d’'un demi-cbne a base oblongue engendré par
une ligne sensiblement droite qui coupe 'axe longitudinal 13 en un méme point

(Fig. 1 et 2). La partie pointue d’extrémite est tronquée et arrondie.

Tel quillustré aux figures 6 a 10, la poignée 1 comporte un dispositif de
verrouillage comprenant un verrou 31 mobile en translation suivant I'axe
longitudinal 13. Le verrou 31 est mobile entre une premiére position dite
d’accouplement dans laquelle la poignée 1 est assemblée sur I'anse 21 et une
deuxiéme position dite de désaccouplement dans laquelle la poignée 1 peut étre
désassemblée de I'anse 21. Le verrou 31 comporte une extrémité avant 32 qui est
glissée sous une face inférieure externe 25 de l'anse 21 dans la position
d’accouplement. Un bouton de manceuvre 33 est agencé sur le corps de
préhension 11 et est fixé sur le verrou 31 par I'intermédiaire d’'une vis 35 pour

permettre la commande du verrou 31.

Un ressort 36 de rappel est agencé dans le corps de préhension 11 pour rappeler
le verrou 31 en position d’accouplement. L'extrémité avant 32 du verrou 31
comporte une face arrondie 34 qui coopere avec un bord externe 27 de 'anse 21
lors de I'assemblage de la poignée 1 par basculement sur I'anse 21. Ainsi, le recul
du verrou 31 lors de I'assemblage de la poignée 1 sur I'anse 21 est automatique.

L'extrémité avant 32 du verrou 31 comporte une came 38 mobile en rotation par
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rapport au verrou 31 autour d'un axe 39 perpendiculaire a I'axe longitudinal 13. La
came 38 est mobile entre une position de libération de I'anse 21 (Fig.7 et 9) et une
position de blocage de I'anse 21 dans laquelle la came 38 mobile exerce un effort
sur I'anse 21 pour la plaquer contre la paroi d’appui inférieure 16 du bec 12 selon
un axe perpendiculaire a I'axe longitudinal 13, le verrou 31 étant dans la position
d'accouplement (Fig.8 et 10).

La came 38 mobile comporte une excroissance 40 destinée a coopérer avec le
bord externe 27 de I'anse 21 pour mettre la came 38 en rotation lors du
déplacement du verrou 31 de la position de désaccouplement a la position
d’accouplement. La came 38 passe ainsi de la position de libération a la position
de blocage. Sur la figure 10, la came 38 est ajoutée en surimpression en trait
pointillé dans sa position de libération de la figure 9 pour illustrer les deux
positions. Dans la position de blocage, I'effort exercé par la came 38 sur I'anse 21

est proportionnel a I'effort de rappel du ressort 36 sur le verrou 31.

Une lame ressort 37 (Fig.9, 10) assure le retour de la came 38 mobile en position
de libération. La lame ressort 37 comporte une premiére extrémité 42 qui est fixée
au verrou 31 et une deuxieme extrémité 43 qui prend appui sur une paroi 41 de la
came 38 mobile. L'appui de la deuxiéme extrémité 43 de la lame ressort 37 sur la
paroi 41 de la came 38 mobile crée un couple de mise en rotation de la came 38

mobile.

En fonctionnement, I'utilisateur saisit le corps de préhension 11 de la poignée 1 et
introduit le bec 12 dans l'ouverture 22 par le dessus. Ensuite, il fait basculer la
poignée 1 autour d’'un axe de pivotement 14, transversal a I'axe longitudinal 13 et
compris dans le plan horizontal. Ainsi la face supérieure d’extrémité 15 du bec 12
vient en contact avec la face inférieure 23 de l'anse 21, la premiere surface
d’appui 17, 18 du bec 12 vient en contact avec la paroi interne 24 de I'ouverture
22 puis la face arrondie 34 de I'extrémité avant 32 du verrou 31 prend appui sur le
bord externe 27 de I'anse 21. En poursuivant le basculement de la poignée 1, le
verrou 31 va reculer a I’encontre de la force de rappel du ressort 36. Lorsque la
poignée 1 est quasiment en position assemblée sur I'anse 21 (Fig. 7), I'extremité
avant 32 du verrou 31 glisse sous la face inférieure externe 25 sous l'effet du
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ressort 36, I'excroissance 40 de la came 38 mobile prend alors appui sur le bord
externe 27 et la came 38 pivote a I'encontre de la force de rappel de la lame
ressort 37 puis plaque I'anse 21 contre la paroi d’appui inférieure 16 du bec 12
(Fig. 8, 10).

Lorsque l'utilisateur manipule I'article culinaire 2, le poids de I'article culinaire 2
génere, a l'aide de la face supérieure d’extréemité 15 inclinée qui coopére avec
'anse 21, un effort sur le bec 12 suivant I'axe longitudinal 13 qui plaque la
premiére surface d’appui 17, 18 contre la paroi interne 24 de I'ouverture 22.

Pour désassembler la poignée 1 de I'anse 21, 'utilisateur commande le bouton de
manceuvre 33 pour faire reculer le verrou 31 en position de désaccouplement, a
I'encontre de la force de rappel du ressort 36. Lors du déplacement du verrou 31,
la lame ressort 37 va faire pivoter la came 38 mobile de la position de blocage a la
position de libération. L'utilisateur peut ensuite basculer la poignée 1 et extraire le
bec 12 de l'ouverture 22 de I'anse 21, tout en relachant le bouton de manceuvre
33.

Bien entendu, l'invention n'est nullement limitée au mode de réalisation décrit et
illustré qui n'a été donné qu'a titre d'exemple. Des modifications restent possibles,
notamment du point de vue de la constitution des divers éléments ou par
substitution d'équivalents techniques, sans sortir pour autant du domaine de

protection de l'invention.

Ainsi le verrou 31 peut étre mobile en rotation suivant un axe perpendiculaire a

I'axe longitudinal 13.

Dans une variante de réalisation, la came 38 mobile peut étre mise en rotation par

un levier actionné par I'utilisateur.
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REVENDICATIONS

Article culinaire (2) comprenant au moins une anse (21) s’étendant vers
I'extérieur dans un plan sensiblement horizontal et dans laquelle est
menagée une ouverture (22), ledit article culinaire (2) comportant une
poignée (1) amovible s’étendant selon un axe longitudinal (13) et comportant
a une extrémité un bec (12) susceptible d'étre introduit dans ladite ouverture
(22) pour assembler la poignée (1) sur l'anse (21) par pivotement,
caractérisé en ce que le bec (12) comporte une premiére surface d’appui (17,
18, 117, 118) coopérant avec une paroi interne (24, 124) de l'ouverture (22)
pour immobiliser la poignée (1) sur I'anse (21) selon I'axe longitudinal (13)
lorsque la poignée (1) est assemblée sur I'anse (21) et en ce que le bec (12)
comporte une deuxieme surface d'appui (15) qui coopére avec I'anse (21)
pour générer sur le bec (12) un effort suivant I'axe longitudinal (13)
proportionnel au couple exercé par le poids de l'article culinaire (2), ledit
effort permettant de plaquer la premiére surface d’appui (17, 18, 117, 118)
contre la paroi interne (24, 124) de I'ouverture (22).

Article culinaire (2) selon la revendication 1 caractérisé en ce que la premiére
surface d’appui comporte une premiére partie (17, 117) non paralléle et non
perpendiculaire a l'axe longitudinal (13), ladite premiere partie (17, 117)
coopeérant avec la paroi interne (24, 124) de l'ouverture (22), de forme
complémentaire a la forme de la premiére partie (17,117), pour immobiliser la
poignée (1) sur l'anse (21) dans une direction transversale a I'axe
longitudinal (13), incluse dans le plan horizontal lorsque la poignée (1) est
assemblée sur I'anse (21).

Article culinaire (2) selon la revendication 2 caractérisé en ce que la premiére
partie (17, 117) de la premiére surface d’appui est décalée par rapport a I'axe
longitudinal (13) et en ce que la premiere surface d’appui comporte une
deuxieme partie (18, 118), symétrique de la premiére partie (17, 117) par
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rapport a I'axe longitudinal (13).

Article culinaire (2) selon la revendication 3, caractérisé en ce que les
premiéres et deuxiémes parties sont formées chacune par une paroi (17,
117, 18, 118) s’étendant selon une direction verticale, perpendiculaire au
plan horizontal défini par I'anse (21).

Article culinaire (2) selon l'une quelconque des revendications 3 a 4
caractérisé en ce que les premieres et deuxiémes parties sont formées par

deux parois planes (17, 18).

Article culinaire (2) selon la revendication 5 caractérisé en ce que l'angle
formé par le plan passant par une des parois planes (17, 18) et le plan
passant par I'axe longitudinal (13), perpendiculaire au plan horizontal, est
inférieur ou égal a 45°.

Article culinaire (2) selon I'une quelconque des revendications 3 a 4
caractérisé en ce que les premieres et deuxiémes parties sont formées par

deux parois (117, 118) en arc de cercle.

Article culinaire (2) selon l'une quelconque des revendications 1 a 7,
caractérisé en ce que la premiére surface d'appui (17, 117, 18, 118) a une

forme générale concave.

Article culinaire (2) selon I'une quelconque des revendications 1 a 8,
caractérisé en ce que la deuxiéme surface d’appui du bec est formée par une
face supérieure d’extrémité (15) inclinée par rapport a I'axe longitudinal (13)
et symeétrique par rapport I'axe longitudinal (13), ladite face supérieure
d’extrémité (15) coopérant avec une face inférieure (23) de I'anse (21) de

forme complémentaire a la forme de la face supérieure d’extremite (15).

Article culinaire selon la revendication 9, caractérisé en ce que la face
supérieure d'extrémité (15) est formée par une génératrice coupant I'axe

longitudinal (13) en un méme point.
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